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RAMEN
- A M B E R -  
   Soja, cerdo estufado, cebolla, huevo

- P E A R L -
   Shio koji, pollo, setas, mantequilla, aceite de trufa, huevo

- V E G A N  Y U Z U -
   Shio koji, tofu, setas, yuzu, aceite de trufa

- G A R N E T -
   Miso picante, cerdo estufado, huevo

- V E G A N  G A R N E T -         
   Miso picante, gochujang, caldode vegetal, setas del día 

TOPPING
C E B O L L E T A

H U E V O  M A R I N A D O

N I G A R I  T O F U  ( 3 P )   

C E R D O  B R A S E A D O  ( 2 P )

V I E I R A

K A E D A M A   ( R E C A R G A  D E  F I D E O S )

GYOZA
G Y O Z A  P L A N C H A   - R A K K A N  O R I G I N A L -

                                    - S P I C Y  Y U Z U -

G Y O Z A  H E R V I D A S    - S U I -

G Y O Z A   - V E G A N O -       

TAPAS
E D A M A M E                       

P A T A T A S  F R I T A S  T R U F A    

B O Q U E R O N E S  T O K Y O

M O Z Z A R E L L A  M E N T A I             

S E T A S  S A L T E A D O  D E L  D Í A  A L  A J O

R A K K A N  C E R D O  C H A S H U  B U N S  ( 1 P )

C A R P A C C I O  D E  V I E I R A

K A R A A G E  D E  P O L L O

MAZEMEN
- M E N T A I  C R E M O S O -
  Mentaiko(huevas de bacalao picantes), nata, shio-koji,  mantequilla, parmesano

- M I S O  R O J O -  
  Miso rojo con carne picada, pimienta negra, yema de huevo
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Nuestro ramen potencia el umami mediante un delicado caldo dashi y auténticos condimentos
japoneses fermentados, creando un sabor profundo y elegante.
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(Ramen sin caldo)
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BOL DE ARROZ
B O L  D E  A R R O Z  C O N  K A R A A G E  Y  M I S O 9 . 5

Opción: Noodles de arroz (+1.5)
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